
 

 

 

 

 

Hier ist es: das ultimative Weinpaket für Fleischesser. Saftige Steaks,  leckere Burger, Pulled Pork, 

Schmorbraten oder Spareribs – schmeckt alles gleich doppelt so gut in Kombination mit dem richtigen 

Wein. 

Kräftige Rotweine bestimmen hier das Feld und man könnte meinen, der Rosé vom Gardasee fällt hier 

etwas aus der Reihe. Das stimmt nicht ganz, da dieser Wein sensationell zu rohem Fleisch wie Tartar 

und Carpaccio passt. Und wie man hört, soll dieser Wein dem einen oder anderen Grillmeister auch vor 

und während des Grillens gut schmecken. Sowohl die beiden Hornhead Weine als auch die Weine Pig 

me up und Mr. Burger stammen aus Südfrankreich. Als kräftige nuancenreiche Rotweine kommen sie 

trotzdem mit einer gewissen südländischen Leichtigkeit daher. It’s time to barbecue – wie der Name 

schon sagt, schmeckt dieser Wein perfekt zu allem, was vom Grill kommt und ist eine grandiose 

italienische Verschmelzung der beiden Traubensorten Cabernet Sauvignon und Primitivo.  

Und falls es mit dem Grillen oder Kochen einmal doch nicht so klappt, mit diesen Weinen können Sie 

immer punkten. Versprochen! 

 

Nr. Weinort / Sorte / Qualitätsbezeichnung  

65 Rosapina Gardasee, IGT, trocken  

105 Hornhead Cabernet Sauvignon, IGP, trocken  

104 Hornhead Malbec, IGP, trocken  

117 PIG ME UP!, IGP, Pays d‘Herault 

108 Time to Barbecue, IGP, trocken  

118 Mr. Burger, Languedoc AOP 

 

Paket 4: Fleisch-Ess-Lust 
 

Weintage zuhause 

Getränke-Service Bailer GmbH  •  Langer Weg 8/1  •  88480 Achstetten  •  07392/3530  •  info@getraenke-bailer.de 

* Bei Zulieferung im Umkreis von 15 Kilometern erlauben wir uns, eine Pauschale von 5 € zu berechnen.  

 


